Herzlich Willkommen im

RESTAURANT %W&

Mittagskarte | lunch menu

12:00 bis 16:30 Uhr

VORSPEISEN |STARTERS

Burrata | Tomate | Basilikum
Burrata | tomato | basil
€ 13,90

Carpaccio vom Rind | Parmesan | Rucola
Carpaccio | parmesan | rocket salad
€ 15,50

GroBe saisonale Salatschussel
big seasonal salad - € 7,90
mit gebratener Hihnerbrust
with chicken breast - € 15,50
mit Schafskase vom Seegut Eisl aus St.Wolfgang

with sheep cheese from St.Wolfgang
€ 15,50

Kleine saisonale Salatschissel
small seasonal salad - € 5,90

Alle Preise verstehen sich inkl.Steuern und Abgaben. Trinkgeld ist nicht inkludiert! Beziiglich Allergene informieren Sie
sich gerne bei unserem geschulten Personal. Wir erlauben uns eine Gebihr fir zusdtzliche Teller (Kinder
ausgenommen) von € 1,50 zu verrechnen.

All rates are including taxes. Tips are not included! For allergens information please do not hesitate to ask our
employees. We permit to charge a fee for shared plates (except children) of € 1,50 per extra plate.




SUPPEN|SOUPS

Barlauchcremesuppe
Wild garlic soup
€ 6,90

Frittatensuppe
Beef Consommé with sliced pancakes
€ 6,90

FLEISCH HAUPTSPEISEN |
MEAT MAIN COURSES

Wiener Schnitzel | Pommes Frites | Vogerlsalat
Bread crumbed and fried escalope |
french fries | corn salad
vom Huhn
of chicken - € 22,90
vom Kalb
of veal - € 27,90

Heritage.Burger SINGLE| Pommes | Cole Slaw
(150 g Rind | Salat | Tomate | Gurke | Zwiebel |
Cheddar | Cocktdilsauce)
Heritage.Burger SINGLE | french fries |
cole slaw salad
(150 g beef | salad | tomato | cucumber | onion |
cheddar | cocktail sauce)

€22,90



Heritage.Burger DOUBLE| Pommes | Cole Slaw
(2 x 150 g Rind | Salat | Tomate | Gurke | Zwiebel |
Cheddar | Cocktdilsauce)

Heritage.Burger DOUBLE | french fries |

cole slaw salad
(2 x 150 g beef | salad | tomato | cucumber | onion |
cheddar | cocktail sauce)

€ 25,90

Fettuccine Bolognese
Pasta Bolognese (with meat sauce)
€18,90

FISCH HAUPTSPEISEN |
FISH MAIN COURSES

Forelle im Ganzen | Erdapfel | Salat
Whole trout | potatoes | salad
€ 24,90

Saiblingsfilet | Barlauchrisotto
Chair fillet | wild garlic risofto
€ 25,50



VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN |
VEGETARIAN MAIN COURSES

Getriffelte Gnocchi | Gorgonzola | Babyspinat
Truffled gnocchi | gorgonzola | baby spinach
€17,90

Quinoa-Gemise-Bowl
Quinoa-vegetable-bowl
€ 16,90

DESSERTS | SWEETS

Apfelstrudel oder Topfenstrudel |
Vanillesauce & Schlag
Apple strudel or sweet cream strudel with
vanilla sauce &
whipped cream
€ 8,50

Rosmarin Panna Cotta
Rosemary panna cotta
€ 8,90

Alle Preise verstehen sich inkl.Steuern und Abgaben. Trinkgeld ist nicht inkludiert! Beziiglich Allergene informieren Sie
sich gerne bei unserem geschulten Personal. Wir erlauben uns eine Gebihr fir zusdtzliche Teller (Kinder
ausgenommen) von € 1,50 zu verrechnen.

All rates are including taxes. Tips are not included! For allergens information please do not hesitate to ask our
employees. We permit to charge a fee for shared plates (except children) of € 1,50 per extra plate.




Getrankekarte | drinks menu

Ananas Minze Spritz

(prosecco, balis pineapple-mint-lemonade,

sparkling water) 0,251 - € 7,70
Heritage.Spritz

(prosecco, white peach

lemonade & elderberry) 0,251 - € 6,70
Hugo

(prosecco, sparkling water, elderberry juice,

fresh mint) 0,251 - € 6,70

Lillet Wild Berry Spritz

(Lillet Rosé & wild berry tonic) 0,251 - € 7,20
Martini Spritz (non-alcoholic)

(Martini non-alcohol drink with fonic water)
0,25/ - € 7,20

Pago POP Erdbeer-Minze oder
Marille-Basilikum gespritzt

(Pago POP strawberry-mint or apricot-basil)
0,51-€5,90

Prosecco Zonin

0,11-€5,10

Veneziano

(prosecco, sparkling water, Aperol)
0,251-€ 6,70

Véslaver prickelnd | still
Véslauer water sparkling | sfill
0.31-€4,10|0,51-€7,30

Karaffe Leitungswasser
0,51-€3,00

(Frichtetee, Griner Tee, Krautertee,

Schwarztee) | (fruit fea, green teq, herbal

tea, black tea) serviertim Kannchen
served in a teapot - € 5,90

Gosser Bier | draft beer
0.31-€4,40 | 0,51-€4,90

Gosser Hallstatt Zwickl Bier |
draft local beer
0,31-€490|0,51-€5,60

Edelweiss Bier hell/dunkel/alkoholfrei
wheatbeer bright/dark/non-alcoholic
0,51-€5,30

Gosser Naturgold alkoholfrei
Gbsser beer no alcohol
0,331-€4,30

Brindimayr Sekt Brut Gold
0,71-€51,00

Brindimayr Sekt Brut Rosé
0,71-€55,00

Szigetti GV Sekt Brut
0,71-€37,00
Schlumberger Sekt

Rosé ,Sissi* - 0,2 - € 9,50
Brut ,Franz" - 0,2 1-€ 9,50
Prosecco Zonin

0.7 1-€33,00
Uhudler Frizzante, Weingut Kowald
0.7 1-€33,00



Coca Cola/Coca Cola
Zero/Almdudler/Fanta/Sprite/Spezi
0,331-€4,20

Bitter Lemon/Ginger Ale/Tonic/Wild Berry

Tonic/White Peach

0.21-€4,20

Eistee Pfirsich/Zitrone (ice tea
peach/lemon)

0.331-€4,20

Pago Fruchtsdafte
Apfel/Erdbeer/Mango/Marille/Orange/
Johannisbeere | apple/strawberry/mango/
apricot/orange/black currant)

nur Saft (juice only) 0,2 | - € 4,40

gespritzt (with sparkling water) 0,3 | — € 4,90
gespritzt (with sparkling water) 0,51 - € 5,30

Chardonnay Felsenstein
Weingut Birgit Braunstein,
Neusiedlersee 0,125 1 € 4,90 |
0.751€ 28,00

Griner Veltliner Green! PEPP
Weingut Ewald Gruber, Weinviertel
0.1251€ 4,50 | 0,751€ 25,00
Sauvignon Blanc

Weingut Sommer, Neusiedlersee
0,1251€ 5,40 | 0,751€ 31,00
Gelber Muskateller

Weingut Polz, SUdsteiermark
0,751€33,00

Riesling

Weingut Salomon Undhof,
Kremstal

0,751€35,00

Balis Ananas-Minze /
Basilikum-Ingwer
0,251-€ 4,60

Pago POP
Erdbeer-Minze /
Marille-Basilikum
0,251-€ 4,80

Espresso

(small strong coffee) - € 4,10
GroBer Espresso

(big strong coffee) - € 5,20
Verldngerter

(americano) - € 4,10
Cappuccino

(coffee with milk cream) - € 4,50
Melange

(Austrian cappuccino) - € 4,50
Latte Macchiato

(espresso with a lot of milk) - € 5,10

Cabernet Sauvignon
Weingut Scheiblhofer,
Neusiedlersee

0,1251€ 5,90 |0,751€ 34,00
Q2 Cuvee (BF, CS, SY)
Weingut Gager, Burgenland
0.1251€ 6,10 | 0,751€ 35,00
Iweigelt

Weingut Pockl, Neusiedlersee
0.1251€ 4,70 | 0,751€ 27,00
Blaufrankischer

Weingut Gesellmann, Burgenland
0,751€ 36,00



